Tourist-Information Bitburger Land - Romermauer 6 - 54634 Bitburg

Tel.: 06561-94340 - Fax.: 06561-943420 )
E-Mail: info@eifel-direkt.de ’ é‘
\

Internet: www.eifel-direkt.de
Land

BITBURG | SPEICHER | KYLLBURG

Kappestiertisch

Zutaten fur 4 Personen:

Kartoffelbrei:

1 kg Kartoffeln

Y Liter heil3e Milch

Butter

Salz

Pfeffer

Muskat

ca. 500 g Sauerkraut

Mettwirstchen

Alternativ:

Speckwaurfel und 2 Zwiebeln.

Die Kartoffeln schalen in Stiicke schneiden und in kochendem Salzwasser garen.
Kartoffeln stampfen und die heil3e Milch hinzugeben. Zum Verfeinern ein Stlick
Butter dazugeben, mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Sauerkraut unter das
Plree heben. Die gekochten Mettwirstchen in Stiicke schneiden und mit der Masse
mischen. Alternativ: Anstelle der Mettwirstchen Speckwirfel und Zwiebeln in Stiicke
schneiden und in Ol anbraten. Im Anschluss Speck und Zwiebeln unter das mit
Sauerkraut-Puree heben.

Zum Kappestiertisch passen ebenso gut Saftschinken oder Kassler.

Offnungszeiten

November bis Marz: April bis Oktober: Juli und August zusétzlich:
Mo - Fr: 09.00 Uhr bis 17.00 Uhr Mo - Fr: 09.00 bis 18.00 Uhr So: 10.00 Uhr bis 12.30 Uhr
Sa: 10.00 Uhr bis 13.00 Uhr Sa: 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr



